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Einfach alles in die Form, ab in den Ofen
und genieBen — so schmeckt
Gemitlichkeit!

% ZUTATEN (i 4 Portioner) 4

Fir den Auflang

® 300 g Nudeln nach Wahl
¢ 1 kleiner Brokkoli oder 400 g gefrorener Brokkoli
e 250 g gekochter Schinken
s 1 Zwiebel

Fir die Sope

e 500 ml Gemusebriihe

¢ 100 ml Sahne

¢ 100 g Frischkase

e 1 EL italienische Krauter

o Den gekochten Schinken in kleine Wiirfel schneiden. o Die vorbereitete SoBe dariiber gieBen. Achte
© Die Zwiebel schalen und ebenfalls wiirfeln. darauf, dass méglichst alle Nudeln mit Flissigkeit
: bedeckt sind.
e Den Brokkoli vorbereiten. Frischen Brokkoli
waschen und in kleine Réschen schneiden. : © Im James von Pampered Chef das Gericht in den
Gefrorenen Brokkoli vorher etwas antauen lassen. kalten Ofen schieben und bei 220 °C Ober-/Unterhitze
o Fiir die SoBe Gemiisebriihe, Sahne, Frischkase : fgetde 33 SR UM Insitely badan.
und die italienischen Krauter miteinander verriihren. o Verwendest du eine normale Auflaufform, solltest
© Die ungekochten Nudeln in den James von du den Backofen auf 180 °C Ober-/Unterhitze
Pampered Chef oder alternativ in eine Auflaufform vorheizen und das Gericht ebenfalls etwa 35 bis
geben. : 40 Minuten backen.

gleichmiBig dariiber verteilen. AnschlieBend direkt heil servieren
und genieBen.

o Schinkenwiirfel, Brokkoli und Zwiebeln W

TIPP: Du kannst den Auflauf nach Belieben mit
etwas geriebenem Kase bestreuen.




