Schoko-Pralinen Herzen

. Zubereitung

1.Schokolade temperieren:

2.%3 schmelzen, vom Wasserbad nehmen,
restliche Schokolade einrthren

3.Fruchte & Nusse in die Form geben, mit
weiBer Schokolade aufgieBen

4. — 20-25 Min. kihlen

5.0reos zerkleinern, mit Frischkase mischen

6. Form mit Vollmilchschokolade
ausstreichen

7. = 20-25 Min. gefrieren

Fiir 16 Pralinen 8.0reo-Masse einfullen, mit Schokolade
verschlieBen
e 3 Tafeln weiBe Schokolade 9. = weitere 20-25 Min. gefrieren
e S Tafeln Vollmilchschokolade 10.Nach Belieben verzieren und verpacken

e ca. 125 g Heidelbeeren

e ca.!2Packung Mandeln

e ca. 25ggefriergetrocknete
Erdbeeren

e 1759 0Oreos

e 60 g Frischkase

e Herzstreusel(optional)




