fur
4 PERSONEN

AARRA

Cremige Pasta, stiiBe Ofentomaten und
zarte Burrata — ein echtes
Sommerhighlight auf dem Teller!

@ ZUTATEN (fiir 4 Personen)

400 g Pasta nach Wahl

500 g Cherrytomaten

2 Burrata

3 Knoblauchzehen

3 EL Olivendl

2 EL Tomatenmark

2 EL gehacktes Basilikum

50 g frisch geriebener Parmesan
Salz

Pfeffer

Chiliflocken nach Wunsch

@ Den Backofen auf 200 °C Ober-/Unterhitze vorheizen.

@ Die Cherrytomaten waschen und zusammen mit den
geschalten Knoblauchzehen in eine Auflaufform geben. |
Mit Olivendl betrdufeln und mit Salz und Pfeffer @ Parmesan unterheben und bei Bedarf noch etwas
wiirzen. Etwa 25 Minuten im Ofen résten, bis die '
Tomaten aufplatzen und leicht karamellisieren.

@ Die Pasta zur Sauce geben und gut vermengen.

Nudelwasser hinzufiigen.

© Wihrenddessen die Pasta in reichlich Salzwasser © Die Pasta auf Tellern anrichten. Je eine Burrata
bissfest kochen. AnschlieBend etwas Nudelwasser daraufsetzen und mit Basilikum, frisch gemahlenem
auffangen und die Nudeln abgiefen. Pfeffer und nach Wunsch Chiliflocken garnieren.

© Das Tomatenmark zu den heiBen Ofentomaten geben

9 Einige Essléffel Nudelwasser unterriihren, bis eine

und alles mit einer Gabel leicht zerdrlicken.

cremige Sauce entsteht.

@

Alexandras
Food Lounge

Guton Appett

TIPP: Fiir extra Aroma kannst du vor dem Servieren
noch etwas Zitronenabrieb oder Balsamico-Creme
tber die Pasta geben.
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