ZUTATEN

200 g gemahlene Walnusse

50 ml Milch

2 TL I6slicher Pulverkaffee

80 g Zucker (bei Bedarf etwas
mehr)

Oblaten 40 mm (fur klassisches
Makronen-Feeling)

Alexandras Food Lounge

Qs Faffee Viamtanen

ZUBEREITUNG 1 40 stack

Alle Zutaten bis auf die Oblaten in einen kleinen Topf
geben.

Masse vorsichtig erwdrmen, nicht erhitzen oder kochen.
Unter RUhren eine feste, cremige Konsistenz herstellen.
Bei zu fester Masse etwas Milch ergdnzen. Bei zu flussiger
Masse zusdtzliche geriebene Walnusse einrthren.
Masse in einen Spritzbeutel fullen und auf die Oblaten
kleine TUrmchen spritzen.

Bei 170 Grad O/ U Hitze ungefdhr 5 - 8 Minuten backen.
Auskuhlen lassen.

Gut verpacken.



