Kartoffel Hack Auflauf

Zutaten 4 Personen

Fiir die Kartoffelschichten:

6 mittelgroBe, vorwiegend
festkochende Kartoffeln
Salz

Pfeffer

Italienische Krauter
Etwas Ol

Fiir die HackfleischsoBe:

500 g mageres
Rinderhackfleisch
1Zwiebel

2 Knoblauchzehen

1EL Tomatenmark

1 Dose passierte Tomaten
Salz

Pfeffer

Paprikagewurz
Italienischer Allrounder
(optional)

1 Packung geriebener
Mozzarella

Zubereitung

Kartoffeln schalen undin ca. 2-3 mm
dunne Scheiben schneiden.
Kartoffelscheiben in eine Schussel geben
und mit Salz, Pfeffer und italienischen
Krautern wurzen, kurz durchziehen lassen.
/wiebel schalen und fein wurfeln.
Knoblauch schalen und fein hacken.
Rapsol in einer Pfanne erhitzen.

/wiebel und Knoblauch kurz glasig
anbraten.

Rinderhackfleisch zugeben und krimelig
anbraten.

Hackfleisch mit Salz, Pfeffer,
Paprikagewurz und italienischem
Allrounder warzen.

Tomatenmark unterrihren und kurz
anschwitzen.

Mit den passierten Tomaten abloschen,
gut vermengen und abschmecken.
Backofen auf 170 °C Ober-/Unterhitze
vorheizen.

Auflaufform fetten und den Boden
vollstandig mit einer Schicht
Kartoffelscheiben belegen.
HackfleischsoBe gleichmalig darauf
verteilen.

Restliche Kartoffelscheiben daruber
schichten.

Mit geriebenem Mozzarella bestreuen.
Auflauf im Ofen ca. 30 Minuten backen,



