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FRUCHTIG « KNUSPRIG « EINFACH LECKER V¥

Saftige Pfirsiche unter knusprigen Streuseln -
warm aus dem Ofen ein himmlischer Genuss!

T din D ustbls - Nach Belicben
* 800 g reife Pfirsiche Zum Sﬁﬂmﬂi’m
» 1EL Zitronensaft :

e 1EL Speisestirke i
1 Packchen Vanillezucker
ol LEHT. s : Vanillesauce
¢ 120 g Mehl

* 80 g zarte Haferflocken
¢ 100 g kalte Butter

o 80 g brauner Zucker

e 1| Prise Salz .
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Schlagsahne

® etwas Butter fur die Form

Den Backofen auf 180 °C Ober-/Unterhitze oder
160 °C Umluft vorheizen.

Fur die Streusel Mehl, Haferflocken, braunen Zucker und Salz

in einer Schissel vermischen.

Die kalte Butter in kleine Wiirfel schneiden und zu den
trockenen Zutaten geben.

Eine mittelgrofe Auflaufform diinn mit Butter einfetten.

Die Pfirsiche griindlich waschen,
Die Zutaten mit den Fingerspitzen zlgig zu groben Streuseln
verkneten.

Die Friichte halbieren und die Steine entfernen.

Die Pfirsiche je nach GréBe in diinne Spalten oder

: - Dabei nicht zu | kneten, it die Butter nicht ich
mundgerechite Stiicke schneiden, : abei nicht zu lange kneten, damit die Butter nicht zu weic |
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wird und die 5Streusel schén knusprig bleiben. |
Wer die Pfirsichhaut nicht verwenden mdchte, kann die

Friichte vorher kurz mit kochendem Wasser libergieBen,
kalt abschrecken und anschlieffend hauten.

Die Streusel gleichmiBig lber den Pfirsichen verteilen. |

Die Auflaufform auf die mittlere Schiene des vorgeheizten

Die Pfirsichstiicke in eine groBe Schiissel geben. Backofens stellen.

Zitronensaft, Speisestiarke, Vanillezucker und Zimt hinzufiigen. Den Pfirsich-Crumble etwa 30-35 Minuten backen.
Der Crumble ist fertig, wenn die Streusel goldbraun sind und

Alles vorsichtig miteinander vermengen, bis die Pfirsiche
der Fruchtsaft an den Seiten leicht blubbert.

gleichmaBig liberzogen sind.
Den Crumble aus dem Backofen nehmen und vor dem Servieren
etwa 10 Minuten abkiihlen lassen.
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Die Pfirsichmischung in die vorbereitete Auflaufform geben

und gleichmalig verteilen. :
Lauwarm servieren. ‘7
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/ TIPP: Besonders gut schmeckt der Pfirsich-Crumble ! , I W = 147

| @ . mit einer Kugel Vanilleeis, etwas Schlagsahne bl:tuu AW ' € . | ‘ ‘
1 “  oder Vanillesauce. G y :
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