Spargelpasta aus dem Ofen

Zubereitung

1.Spargel vorbereiten:

2.WeiBen Spargel schalen, grinen nicht

3.In 2-3 cm groBe Stucke schneiden

4./wiebel schalen und fein wurfeln

b.Schinken in kleine Wurfel schneiden

6.Gemusebruhe, Sahne und Sauce
Hollandaise verruhren

7.Krauter unter die SoBe mischen

8.Ungekochte Farfalle auf das Blech geben

9.Spargel, Schinken und Zwiebel darauf

Zutaten (fiir 1Blech ca. 40,5 x 30 cm)

verteilen
e 300 g Farfalle (ungekocht) 10.elles qleichméBig mit der SoBBe
e 500 g Spargel(weiB3 oder griin) UbergieBen
e 1Zwiebel 11.Wichtig: Nudeln mussen gut bedeckt sein
e 200 g Schinken 12.1n den kalten Ofen schieben
e 600 ml GemUsebrihe 13.Backen:
e 150 ml Sahne 14.0fenstein: 220 °C
e 250 ml Sauce Hollandaise 15.Blech: 200 °C Ober-/Unterhitze oder 180
e 150 g Mozzarella °C Umluft
e 1-2 EL frische oder gefrorene 16.Ca. 35-40 Minuten
Krauter

17.Nach ca. 20-25 Minuten Mozzarella
dartber geben

18.Fertig backen, bis der Kase geschmolzen
und leicht gebraunt ist




	Zutaten (für 1 Blech ca. 40,5 x 30 cm)

