Schupfnudeln mit Haihnchen und
Sauerkraut

Zubereitung

e /wiebel schalen und wurfeln.

e Hahnchen trocken tupfen und in Streifen
schneiden.

e Speckin einer Pfanne knusprig anbraten,
herausnehmen.

e Schupfnudelnim Speckfett goldbraun
anbraten, herausnehmen.

e Hahnchen in der Pfanne anbraten, wurzen,
/wiebeln zugeben.

e Sauerkraut inkl. FlUssigkeit unterruhren,
ca. 3 Min. schmoren.

e Speck und Schupfnudeln zugeben, mit
Salz & Pfeffer abschmecken.

e Mit Petersilie garnieren und servieren.

Fir 4 Personen
/utaten
e 125 g Speckwurfel
e 400 g Schupfnudeln (Kidhlregal
oder selbstgemacht)
e 400 g Hahnchenbrust
e 1/wiebel
e Etwas Ol zum Anbraten
e 1Dose Sauerkraut (inkl.
Flissigkeit)
e Salz & Pfeffer
e Hahnchengewd(rz
e Frische Petersilie




